Pinien-Hornchen
Zutaten fir 30 Stiick

Fir den Teig:

200g Marzipan
100g geschalte, gemahlene Mandeln

1 Eiweild

2 TI Zitronensaft
100g Puderzucker
60g Pinienkerne

Fur den Uberzug:
100g Zartbitter Kuvertire
1 TL Kokosfett ( z.B. Palmin)
Zubereitung:
Marzipan, Mandeln, EiweiR, Zitronensaft und Puderzucker verkneten.
Je 1 walnuRgroRe Teigkugel zu Hérnchen formen. In Pinienkrner wenden
Und Kerne etwas andriicken. Hornchen im vorgeheizten Ofen ca. 12 Minuten backen

(E-Herd:190°C, Gas :Stufe 3 Umluft 170°C) Auskdhlen lassen.

Kuvertlire und Fett schmelzen. Hornchenenden darin eintauchen, unten abstreifen auf
Backpapier legen und Kuvertiire fest werden lassen.



