Nussecken

300g Mehl

1 P. Backpulver
1259 Zucker

2 Eigelb

1509 Margarine
1 El. Wasser

Zubereitung:
Mirbeteig herstellen, auf einem gefettetem Backblech ausrollen und mit folgender Masse
bestreichen:

2 Ganze Eier

2 Eiweily

5 El. Wasser

1759 Zucker

a schaumig schlagen und mit

2009 geriebene Nisse
100g gehackte Nusse
mischen

bei 180°C ca. 25-30 min backen.



