
Nuss- Apfelkuchen

200g Mehl
100g gemahlene Nüsse
3 Eier
150g Zucker
150g Margarine
1 P. Backpulver
11/2 kg grob geraspelte Äpfel

Streusel:
150g Mehl
75g Zucker
50g Margarine
1 Prise Zimt
à vermengen

Aus den Zutaten einen Rührteig herstellen, den Teig auf ein gefettetes Backblech streichen, 
die grob geraspelten Äpfel darüber geben. Streusel darüber streuen. Bei 180°C ca. 40 Minuten 
backen.


