
Ingwer Gebäck

Zutaten:

125g Butter 
200g Zucker
1Pck. Vanillinzucker
2Teel. Gemahlenen Ingwer

4 Eier
250g Weizenmehl
1Teel. Backpulver
250g Raspel- Schokolade
200g klein geschnittene Rosinen
150g Kuvertüre

Zuberreitung:

Die Butter schaumig rühren nach und nach Zucker, Vanillezucker , Ingwer und
Eier hinzugeben . Das mit Backpulver gemischte und gesiebte Mehl und die 
Schokolade Löffel weise unterrühren . Zuletzt die Rosinen unterheben. Den
Teig auf ein gefettetes Blech streichen .

Bei 200°C ca. 25 Minuten backen

Das noch warme Gebäck mit der aufgelösten Kuvertüre bestreichen und in kleine
Stücke schneiden.


